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FLAVEKO

BRUTNAKOVY OLEJ

SPECIFIKACE

v Pardubicich, 10.5.2010

Popis: Ciry olej Zluté az svétle zelené barvy, nevyrazného zapachu a chuti.

Vyrobni metoda: Extrakci semene brutnaku (Borago oficinalis) superkritickym oxidem
uhli¢itym pii teploté maximalng 45 °C. Tato metoda zarucuje naprostou nepiitomnost
zbytkovych organickych rozpoustédel v oleji a minimalni tepelné zatizeni.

Zpisob skladovani: V plnych naddobach bez piistupu svétla do 25 °C nebo v nadobé jen
¢asteéné plné pod ochrannou atmosférou dusiku. Po kazdém odebrani oleje z nddoby musi byt
prostor nad zbyvajicim olejem opét proplachnut dusikem, aby se zabranilo oxidaci a

znehodnoceni oleje.

Trvanlivost: Minimalné 2 roky od data dodani, je-li olej skladovan za vySe uvedenych

podminek.

SloZeni: Kyselina palmitova
stearova
olejova
linolova

gama-linolenovéa

Tézké kovy: As
Pb
Cd
Hg

Cislo kyselosti
Peroxidové cCislo
Hustota

Vlhkost

8,1-15 %
2,5-5,5%
14-20 %
30-50 %
min. 18,0 %

<0,05 mg/kg
<0,05 mg/kg
<0,01 mg/kg
0,002 mg/kg

max. 15,0
max. 6,0
920kg/m?
max. 0,1%

Mikrobiologick& nezavadnost: Vyhovuje hygienickym ptredpisim o mikrobiologickych

pozadavcich na poZivatiny a jejich obaly.

Vyrobce: Flaveko Trade spol. sr. 0.

Primyslova 381
Pardubice 533 01

tel. +420 466 670 725
info@flavekotrade.cz
www.flavekotrade.cz
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